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LAMWVITA

1. TONG QUAN VE MAY

Binh chira nudc
(LAMVITA Combi 1)

Can chinh
do min B
s Pheu dung ca phé
Nt logo
Chét khéa phéu ca phé

Nut 2 tach Vong chinh dé min

NGt 1 tach

Pau pha ca phé
Boéng ho thai gian
Coéng tac ngudn --———

G Can gir ranh tay
Tay pha ca phé 4+———

Khay inox dé ly

Phéu thu nuéc thai<—H

LAMVITA Combi Il khong co binh nudc tich hdp bén trong may.
LAMVITA Combi Il hut nudc tryc tiep tir binh 20 lit dat dudi may, khong qua 1 mét.

PHU KIEN DI KEM:

[ o %, . DPau loc trong binh nudc
!. Nén tamper | Hép dap ba }/’?’ (LAMVITA Mio )

‘ Lot tamper ﬂ Phin vé sinh O Day nudc thai
\ > (phin mu)

Ly dong thé tich

Day nguoén
Tay pha doi D ¥ e
/CQ vé sinh S



LAMWVITA

2. CAC NUT BAM VA CHUC NANG

a. Céng tac ngudn .

- Sau khi bat, dén & nut ngudn sédng, may bat ddu hoat déng.

- Khi dén mau xanh nhdp nhay trén nit logo tat di thi may di nhiét d6 dé pha ca phé.
Luu y:

Can chon nguén dién, 6 cdm dién dam bdo yéu cau vé cdng sudt va chdc chdn.

Khi vidn hanh mdy phdi két néi day néi dat (ddy mau vang xanh ld) dé dam bdo

an toan ky thudt dién.

b. Nat logo

- NUt logo & nit xay ca phé tha céng. Khi ta nhan vao méy bt dau xay ca phé,
budng ra may ngung xay.

_Nat1tach £
C u ac @

- Nut 1tach la ndt xay ca phé co cai dat dinh lugng tu dong.

e.Pén led 3 s6

- Hién thj thai gian xay va thdi gian chiét xudt ly ca phé.



LAMWVITA

3. CAl PAT CHO MAY PHA

Cai dat dinh lugng thé tich cho nit 2 tach (nut pha ca phé)
Nut 2 tach

Budc 1: Lay lugng ca phé vira du vao tay pha. \

Budc 2: Nhdn nut 2 tach dé xa nudc.
Gan tay pha vao may, dat ly dong co chia
thé tich (ml) dudi tay pha (hoac dung ly va can).

B 0 ho

Iy AT,
thai glan

Budc 3: Nhén gilt nut 2 tach cho dén khi déng hé '
hién 777, buéng tay ra, may bat dau chiét suat ca e

phé chay vao ly dong. [ I — I l

Budc 4: Khi lugng ca phé chay vao ly dat thé tich hoic

dat khéi lugng mong muén thi bdm ndt 2 tach dé ding
pha va luu lai. Két thic qué trinh cai dat dinh lugng tu
déng cho may pha.

Luu y:

* Théng thudng vai tay pha don chira 9g-11g ca phé, thoi gian chiét suat
18s-30s, thé tich ca phé thu dugc 20ml-25ml.

* VGi tay pha déi chira 18g-20g ca phé, thoi gian chiét sudt 18s-25s, thé tich
ca phé thu dugc 40ml-50ml.

* The tich ca phé thu dugc khéng tinh l6p bot (I6p Crema).

* Sau khi cai dat dinh lugng tu déng theo thé tich cho nat 2 tdch, ly ca phé
sau khi pha luén bdng nhau. Gidp én dinh chédt lugng ca phé.



Chét khoa phéu

4. CAI DAT MAY XAY Cai Iy

Y Can chinh

dé min

Cach cai dat dinh lugng tu doéng cho may xay.

Budc 1: Tim d6 min tuang déi
- Mot tay nhén cai lay, mot tay day can chinh d6 min vé phia min dén khi dia xay
khéng xoay dugc nita.

- Bam nut xay ca phé thi cong (nut logo) dén khi nghe tiéng kéu rit rit. Lic nay dia xay
da vé trang thai min nhat.

- Trd ngudc vong chinh dé min vé 1/4 vong, dé ndi dia xay ra, dua vé dd min tuang déi.

- P4 ca phé vao va rat chét khoa phéu.

Budc 2: Pha ca phé v&i dé min tuang déi (da chinh & budc 1)

- Nhan nut logo dé lay ca phé vao tay pha.
; , . p . —— . N Bang ha thai gian
- Dung Tamper nén ca phé. Luu y, mat ca phé sau khi nén ngang - i

bang vdi vach ké bén trong tay pha.
- X& nudc va |3p tay pha vao may. BAm nut 2 tach dé pha ca phé.

- Néu thdi gian chiét xudt ly ca phé:
+ Pat 185-30s => P& min dat yéu cau. Qua budc 3.
+ Dudi 18s => Ca phé dang qua tho hoac dang it ca phé. Qua budc 4.
+ Trén 30s => Ca phé dang qua min hodc dang nhiéu ca phé. Qua buéc 5.

Budc 3: Luu va két thuc cai dat dinh lugng tu dong cho may pha

- Sau khi xac dinh dudgc dé min dat yéu cau. Ta tién hanh luu cai dat dinh lugng tu
ddng cho may xay.

- Nhan gil nut 1tach cho dén khi déng hé hién 777, buéng tay ra. Luc nay dong ho
hién thdi gian da cai dat trudc do. Tiép tuc nhdn gitt ndt 1 tach cho dén khi dong ho
hién 000, buéng tay ra.

=> May xay da luu thdi gian xay tu déng.

Két thic qua trinh cai dat dinh lugng tu déng cho may xay.
Lan sau, bam nat 1 tach may sé xay dén thai gian da cai dat tu déng ngirng.
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4. CAl PAT MAY XAY

Budc 4: Khi thagi gian pha ca phé pha qua nhanh

- Néu thai gian chiét xuat dudi 18s, tuc la ca phé dang qua thd hodc ban dang lay it
ca phé. Ban can chinh cho ca phé min hon hodc gitr dé min do nhung 13y nhiéu ca phé
han. Sau do, quay lai Budc 2.

Luu y, méi lan xoay khodn nira sé, khéng nén xoay qud nhiéu.
Budc 5: Khi thai gian pha ca phé pha qua lau

- Néu thdi gian chiét xuat qua 30s, tic la ca phé dang qua min hoac ban dang lay
nhiéu ca phé. Ban can chinh cho ca phé min hon hodc gitt dé min dé nhung lay it
ca phé lai. Sau do, quay lai Bu'dc 2.

5. CACH TANG GIAM THOI GIAN XAY

- Trong qué trinh st dung may, vi nhiéu li do khac nhau, thai gian pha ca phé léch
vai gidy la chuyén binh thudng. Ban nén tang/giam thai gian xay dé tang/giam luong
ca phé bot.
- Céch tang/giam thai gian xay:
+ Nhan gitr nat 1 tach cho dén khi déng ho hién thi thai gian da cai dat trude dé.
+ Bam nut logo dé gidm thdi gian. BAm nit 1 tach dé tang thai gian.
+ Tang/giam cho dén khi dat thai gian phu hgp.
+ Bam gilf ndt 1tach cho dén khi déng hod hién 000. Budng tay ra.
=> May da luu thai gian méi chinh sura.

6. CACH THAY POI PO MIN

- Khi thai gian pha léch qua nhiéu so vdi khung ( tr 18s-30s) thi ban can thay doi
dd min cla ca phé.

- Céach thay déi dé min:
+ Néu mudn ca phé min han, xoay vong chinh dé min vé phia min (xoay vé sé nhd).
+ Néu mudn ca phé thé han, xoay vong chinh dé min vé phia tho (xoay vé s6 |dn).
+ Xoay moi lan mét ndc nho. Khéng nén xoay qua nhiéu.
+ Sau moi lan thay ddéi do min, can xay bo khoang nira phin ca phé.



LAMWVITA

7. HUGNG DAN VE SINH MAY

a. Vé sinh dau pha

- Nén vé sinh tu déng mdy thudng xuyén mai ngay.
Giup may hoat déng manh mé, bén bi.

Co 2 budc vé sinh may:

Buéc 1: Vé sinh mdy tu déng Phin mu vé sinh

- Lap phin vé sinh (phin mu) vao tay pha. Lap tay pha vao may.
- Nhén lién ti€p 2 cai vao nlt 2 tach. Méay vao chuang trinh vé sinh tu déng.

- Chuang trinh vé sinh tu déng cé 5 chu trinh xa nudc, mdi 1&n xa nudc 3 gidy.
May sé ty déng suc rifa dudng 6ng bén trong may va xa nudc qua dudng thai.

- Sau 5 lan x& nudc. Két thic chudng trinh vé sinh ty déng.
Buéc 2: Ngu&i ding vé sinh ron trong dau pha

- Ngudi dung gn h& tay pha (da l&p phin mu) vao dau pha.

- Mét tay gill tay pha, mét tay bam 2 céi vao nut 2 tach dé

may vao chuang trinh vé sinh tu déng.

- Trong qua trinh may vé sinh ty déng, ngudi dung l3c tay pha
dé nudc tran ra kéo theo nhiing can ca phé ra ngoai.

- L3c tay pha cho dén khi két thic chuong trinh vé sinh ty déng.
- Siét chat tay pha vao d&u pha dé ¢é dinh ron.

=> Két thic qua trinh vé sinh méy.



LAMWVITA

7. HUGNG DAN VE SINH MAY

b. Vé sinh khay dé ly

- Thao khay inox @€ ly ra rira sach. Sau do ap lai.

- Can vé sinh khay inox thudng xuyén dé dam bao tinh thdm my va vé sinh.
c. Vé sinh binh nudc (LAMVITA Combi )

Budc 1: Tat may, ngat ngudn dién.

Budic 2: Lay khay inox dé ly ra ngoai. Sau d6 m& van xa bén dudi khay inox,
dé xa hét nudc trong binh.

Budc 3: Md nédp binh nudc. Dung khan khé lau sach phia trong binh nudc.

Budc 4: Thao dau loc trong binh nudc ra ngoai rifa sach hodac thay thé dau loc mai.
Sau dé lap lai vi tri cl. Luu y gén déu loc vao ding 6ng cé dau dudc cat xéo.

Budc 5: BS nudc vao binh va xa bd nudc 1 luc dé loai bo tap chét con sot lai trong
6ng x3, réi khda van lai. Lap khay inox dé ly vao.

Budc 6: Cham dd nudc vao binh, day nap lai. Cap nguén dién va md may lén.
Két thic qua trinh vé sinh binh nudc.

Luuy:

Khi chdm nudc vao binh, tranh nudc tran vac may. Néu thay di vat hodac ngudn
nudc dd thi vé sinh binh nudc ngay.

d. Vé sinh khay gom nudc thai va 6ng dan nuéc thai

L&y khay inox dé ly ra, phéu thu nudc thdi ndm bén dudi. Phéu nay thudng hay
bam nhiéu bét c& phé va tap chat, ding mudng hodc céng cu vé sinh sach phéu.

Khi éng nudc thai cé qua nhiéu can bén trong, diing mét doan day dién hoac day
théng 6ng, ludng vao doan 6ng xa dé day mang bam ra, réi rita lai bang nudc.
Luuy:

Khi vé éng thai phai lap xui 6ng, tranh lam dong ba ca phé, lam nghet 6ng.



LAMWVITA

8. CANH BAO HET NUGC, CHUC NANG BAO VE BOM VA BINH DUN

- Néu dang trong qua trinh s dung, den 2 tach nhdp nhay.
Béy la canh bao nudc trong binh sép hét. Nhac ngudi dung chadm nudc vao binh.

- NUt 2 tach nhdp nhay khoang 30s-45s. Trong thdi gian nay, néu ban cham nudc vao
binh thi dén 2 tach tat, may st dung binh thudng. Néu qua 45s khéng cham nudc,
den 2 tach, den logo, den 1 tach déng loat sang.

=> May da khéa phim. Cac nut bam da bi vé hiéu héa. Pay la chirc nang
gitip bao vé bam va binh dun.

9. THONG SO KY THUAT CUA MAY

LAMVITA Combi | Combi I, Combi Il

IB0/ABO/BED mm

25kg
Inox - Ben

Thetp san tnh dién - Inox

LAMVITA { VIET HAM

230

LAMVITA Combi Il koW

200 ly/ngay

12 thang

Lién hé

0902 770 757

MAY PHA

8inh dun (Bailer)

Tryc tigp

LAMVYITA Cambi § chim nac bini
LAMYITA Combi Il huit nuc tryc
fidip tif binh 200 ddt duidi may
Bam rung ULKA,

van fluid-c-tech nhap ¥

Binh lugng chink

#ac theo thé tich

¥ac dinh thai gian chigt xuat
Phan dnh chat lugng ca phé

Cho hiu vj ca phé dam da

Bénh rang phang (Flat burr}
Buéng kinh 684 mm

Chida dugc 1,5kg hat

e chink v cép
D dang digu chinh & xay

wac dinh thisi gian xay

Tédie dd quay

1350¢min {50 Hz) -
S50 /min (60 Hz)

350 W
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10. CAC LUU Y KHI LAP PAT BAN PAU

- Khi I3p d3t 6ng nudc thai phai l&p dung tranh bi vénh va bi hai d€ nudc
théi thoat kip thai.

- Dam bao rang may dugc cdm vao & dién chac chan va dd cong suét.
- Bat may d nai kho réao, tranh nudc mua, tranh ngap nudc.

- Xac dinh 16 khoan nudc thai trén ban dat may sao cho hagp ly, tranh tinh trang
6ng xa thai lap bi léch va bi gdp day, dé lam nghet nudc thai khi st dung.

- Khi pha ca phé, luu y |3p tay pha dlng yéu ciu dé tranh bj xi nudc, hu ron va
giam chat lugng ly ca phé.

- B&i v8i may cé bé loc nudc:

+ Can phai xa keo dudng 8ng ky trudc khi lap bé loc. Sau dé xa nudc di qua
bd loc khoang 70 lit nudc trudc khi két néi vao may.

+ Cac vi tri c6 ndi, co ron cao su va vi tri 6 hat bap, dau con luu y siét luc vira
du dé lam kin, khéng dugc quan cao su non.

+ Cc vi trf con lai phai quan cao su non dé€ lam kin, va quén dung chiéu ren.

11. QUY PINH VA THOI1 GIAN BAO HANH
May bao hanh ky thuat 12 thang.

Cac truong hgp khong bao hanh:

- May st dung nudc giéng sé khong dudc bao hanh.

- Cac linh kién hao mon nhu: ron, bom.
- Bam khé nudc dan dén bom chay.

- Thién tai, hda hoan, déng vat, nudc, dién, ngoai canh...
- Lap dat khéng dung yéu cau ky thuat.
- L6i do ngudn nudc hoac ca phé, dan dén nghet canxi, nghet ca phé.

TUYET POI KHONG SU DUNG NUGC GIENG
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